


PROGRAMNM: STAGE 1

Samstag

12:00 -12:40 Uhr
BegriiBung/

13:00 -13:40 Uhr
Lebensmittel mit Charakter -
was braucht gutes Handwerk?

15:00 - 15:40 Uhr
Kakao direkt beim Bauern kaufen —
Traum oder Realitat?

17:00 - 17:40 Uhr
Ist das Bio? Chancen &
Herausforderungen von Bio-Kakao

20:00 - 20:40 Uhr
Festival-Closing-Ceremony

(11-21 Uhr)

Sonntag (09-18 Uhr)

10:00 -10:40 Uhr
House of Cacao - Der Podcast

12:00 -12:40 Uhr
Lebensmittel mit Charakter -
was braucht gutes Handwerk?

14:00 -14:40 Uhr
Ist das Bio? Chancen &
Herausforderungen von Bio-Kakao

15:00 -15:40 Uhr
Kakao direkt beim Bauern kaufen —
Traum oder Realitat?

17:40 -18:00 Uhr
Festival-Closing-Ceremony

in Deutsch /




PROGRAMNM: STAGE 2

Samstag (11-21 Uhr)

1:30 -12:00 Uhr
Early Bird Mini Tasting

12:30 -13:00 Uhr
Mykocraft -
"Rohkakao trifft auf Pilzkraft"

14:30 -15:00 Uhr
Die Reise der Kakaobohne -
vom Feld zur Schokolade

17:30 -18:00 Uhr
Early Bird Mini Tasting

Sonntag (09-18 Uhr)

09:30 -10:00 Uhr
Early Bird Mini Tasting

12:30 -13:00 Uhr
Die Reise der Kakaobohne -
vom Feld zur Schokolade

16:30 -17:00 Uhr
Early Bird Mini Tasting

17:00 -17:30 Uhr

Schokolade fiir den Orang-Utan-
Schutz - ein Projekt von Good
Chocolate Hub & Kiirzi Kakao

in Deutsch /




TASTINGAREA

Samstag/Saturday (11-21 Uhr)

1:15 -12:00 Uhr
Brot x Schokolade mit Brotraum

12:15 - 13:00 Uhr
Kindertasting mit Lilla Toth-Tatai

13:15 -14:00 Uhr
Kaffee x Schokolade mit Goodbean

14:15 - 15:00 Uhr
ARHUACO - one cacao - different
chocolates with Lilla Toth-Tatai

15:15 -16:00 Uhr
PREMIFAIR - Tasting
(Anmeldung am Stand)

16:15 -17:00 Uhr
JAKAO - Tasting
(Anmeldung am Stand)

17:15-18:00 Uhr
Wein x Schokolade 1 mit ViniPuri

18:15 - 19:00 Uhr
Wein x Schokolade 2 mit ViniPuri

19:15 - 20:00 Uhr
Gin x Schokolade mit
THE DUKE Destillerie

20:15 - 21:00 Uhr
Ceremonial Cacao Tasting with
Fiorella Richter

Einlass mit jeweiligem
Pairing-Ticket

Sonntag/Sunday (09-18 Uhr)

09:15 -10:00 Uhr
Kaffee x Schokolade mit Goodbean

10:15 - 11:00 Uhr
Kase x Schokolade mit der
Miinchner Kase Manufaktur

1:15 -12:00 Uhr
Kase x Schokolade mit der
Miinchner Kase Manufaktur

12:15 -13:00 Uhr
CHUKULATI - Tasting
(Anmeldung am Stand)

13:15 -14:00 Uhr
ARHUACO - one cacao - different
chocolates with Lilla Toth-Tatai

14:15 - 15:00 Uhr
Tasting Class with Martin Christy
(lICCT)

15:15 -16:00 Uhr
Wein x Schokolade 1 mit ViniPuri

16:15 -17:00 Uhr
Wein x Schokolade 2 mit ViniPuri

17:15-18:00 Uhr
Gin x Schokolade mit
THE DUKE Destillerie
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